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?o0koladoveé svie?ky

Vyrobte si vlastné ?okoladové cukriky. Funguje to tak, Zze
grissini ako "kn6t" nama?ate do r6znych druhov tekutej
?okolady a na zaver si ich vychutnate ako dezert.

// 5 [FIEHt Mame tri nadoby s vodou, v kazdej je biela, hneda
/ _ a tmava tekuta ?okolada. Je dolezité vedie?, ze
V 3"‘@5}50% ) voda by nemala vrie?, musi by? len tepla.
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N ( L wormes ?0koladové cukriky stoja 2 franky. Tieto vynosy
Sevnoko -

i T T Wasser sta?ia na pokrytie nakladov.

i,\janhj:,:.,;or:r.m / ’ I“ - Tischta / Tlp Kym deti Vyré.bajl] SVie?ky, je skvelé
el / " harasse, porozprava? sa s rodi?mi.

mad Shom

Doélezité body na ?ahanie ?okoladovych svie?ok:

= Svie?Kky drzte vzdy vo zvislej polohe! V
opa?nom pripade sa zlomi a vy skon?ite so
Salatom.

= Ak ste naméa?ali do ?okolady, vzdy po?kajte,
kym ?okolada vychladne (=prestane sa
leskn(?), a az potom nama?ajte do ?alSej
?0kolady.

= Menej je viac... Nestanovujeme maximalnu
ve?kos? svie?ky. Aj tak si to vSak vyzaduje
ve?a trpezlivosti a de?om odpori?ame, aby
svie?ku nenechali prili§ zhrubnu?. Koniec
koncov, neskér ju musite ma? moznos? zjes?.

= Rozpustenie ?okolady trva priblizne 2 hodiny.

Material

Grissini na "knét"

?okoladové kvapky na rozpustenie (dostupné v supermarketoch): Ak je to mozné, biela, hneda a
?ierna ?okolada

3 naddoby na ohrievanie (tie, ktoré potrebujete na pun?)

1 provizérnu nadobu, pretoZe nadoby na vodu potrebuju elektrinu.
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3 ve?mi ve?ké plechovky, ktoré sa daju pouzi? ako nadoby na ?okoladu

3 okruhle chladiace mriezky, aby plechovky nedopadali priamo na dno

3 lieviky, aby ?okolada nekvapkala do nadoby

Skrabka na strihanie ?okolady do lievika

MieSadlo na opakované mieSanie ?okolady

Obruasky alebo malé kartonové tanieriky, na ktorych sa daju ?okoladdové cukriky odnies? domov.

Zdroj

Obrazok a text: Chlap?ensky zbor Belp



