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Lumanari de ciocolata

Fa-ti propriile bomboane de ciocolata. Modul in care
functioneaza este ca inmuiati grissini pe post de "fitil"
in diferite tipuri de ciocolata lichida si le savurati ca
desert la final.



https://www.youngstarswiki.org/ro/wiki/art/lumanari-de-ciocolata
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Avem trei recipiente cu apa, fiecare cu
ciocolata lichida alba, maro si neagra. Este
important de stiut ca apa nu trebuie sa
fiarba, ci doar sa fie calda.

Bomboanele de ciocolata costa 2 franci.
Aceste incasari sunt suficiente pentru a
acoperi costurile.

Sfat: In timp ce copiii fac lumanarile, este
minunat sa aveti o discutie cu parintii.

Puncte importante pentru tragerea
lumanarilor de ciocolata:

= Tineti intotdeauna grissini pe verticala!
Altfel se va rupe si va veti alege cu o
salata.

= Daca ati inmuiat intr-o ciocolata,
asteptati intotdeauna pana cand
ciocolata s-a racit (=nu mai este
stralucitoare) inainte de a inmuia
urmatoarea ciocolata.

= Mai putin inseamna mai mult... Nu
stabilim un maxim pentru cat de mare
poate fi lumanarea. Cu toate acestea,
este nevoie oricum de multa rabdare si i
sfatuim pe copii sa nu lase lumanarea sa
devina prea groasa. La urma urmei,
trebuie sa o puteti manca mai tarziu.

= Este nevoie de aproximativ 2 ore pentru
a topi ciocolata.
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Grissini pentru "fitil"

Picaturi de ciocolata pentru topit (disponibile in supermarketuri): Daca este
posibil, ciocolata alba, maro si neagra

3 recipiente de incalzit (cele de care aveti nevoie pentru punci)

1 recipient improvizat, deoarece recipientele cu apa au nevoie de electricitate.
3 cutii de conserve foarte mari care pot fi folosite ca recipiente pentru ciocolata
3 grile rotunde de racire, astfel incat conservele sa nu se loveasca direct de
fundul lor

3 palnii pentru ca ciocolata sa nu se scurga in recipient

Razuitoare pentru a razui ciocolata pe palnie

Agitator pentru a amesteca ciocolata din nou si din nou

Servetele sau farfurii mici de carton pe care bomboanele de ciocolata pot fi
luate acasa.
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