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Pizzaoven in blik

Je neemt een leeg, onbekleed blik, buigt een klein
grillrooster, maakt twee gaten in het blik om een
draadlus aan te hangen, legt een minipizza op het
rooster, duwt het rooster in het blik en plaatst het blik
in het vuur. En de pizza is klaar om te bakken.

Materiaal

= Haard

= Hout

= Blikken

= Fijn gaas

= Draad

» Grijper (bijvoorbeeld van een zakmes)

» Zijsnijder

= Stok

= Ingrediénten voor de pizza: Deeg,
tomatensaus, kaas, etc...
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* De oven bouwen:

1. Prik twee gaten in het blik met de
priem.

2. Knip een stuk draad van ongeveer 12
cm lang af met de zijkniptang.

3. Steek de twee uiteinden van de draad
in de gaatjes en buig ze om, zodat er
een lus aan het blikje zit waarmee je
het met een stokje uit het vuur kunt
halen.

4. Gebruik de zijkniptang om een
geschikt stuk rooster uit te knippen
dat je kunt gebruiken als bakrooster.
Je moet het er gemakkelijk in kunnen
doen en uit kunnen halen.

De pizza bereiden

» Leg het pizzadeeg op de bakplaat met
de gewenste ingrediénten.

= Leg het rooster in het blik en plaats het
blik in de sintels of in het vuur.

= Wacht 2-5 minuten, afhankelijk van de
warmte en de pizzadikte. (Dunne pizza's
worden beter)

= Verwijder het blik met de stok, verwijder
het rooster en geniet van de pizza.
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