
Šokoladin?s žvak?s

Pasigaminkite šokoladini? saldaini?. Tai veikia taip, kad
grissini kaip "dagt?" panardinate ? ?vairi? r?ši? skyst?
šokolad?, o pabaigoje m?gaujat?s jais kaip desertu.

Turime tris indus vandens su baltuoju, ruduoju ir
juoduoju skystuoju šokoladu. Svarbu žinoti, kad
vanduo neturi užvirti, tik b?ti šiltas.

Šokoladiniai saldainiai kainuoja 2 frankus. Ši?
pajam? pakanka išlaidoms padengti.

Patarimas: kol vaikai gamina žvakutes, puiku
pabendrauti su t?vais.

Svarb?s šokoladini? žvaki? traukimo punktai:

Žvakutes visada laikykite vertikaliai! Priešingu
atveju jis nul?š ir jums liks salotos.
Jei ?merk?te ? šokolad?, visada palaukite, kol
šokoladas atv?s (=neblizga), ir tik tada ?merkite
? kit? šokolad?.
Mažiau yra daugiau... Nenustatome
maksimalaus žvak?s dydžio. Ta?iau vis tiek
reikia daug kantryb?s, tod?l patariame vaikams
neleisti, kad žvak? tapt? per stora. Juk v?liau j?
reikia tur?ti galimyb? suvalgyti.
Šokoladui ištirpdyti reikia maždaug 2 valand?.

Medžiaga
Grissini, skirtas "dag?iai"
Šokolado lašai tirpinti (galima ?sigyti prekybos centruose): Jei ?manoma, baltojo, rudojo ir
juodojo šokolado
3 kaitinimo indai (tie, kuri? reikia punšui)
1 laikinas indas, nes vandens indams reikia elektros.
3 labai didel?s skardin?s, kurias galima naudoti kaip šokolado talpyklas
3 apvali? šaldymo groteli?, kad skardin?s tiesiogiai neatsitrenkt? ? dugn?
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3 piltuv?lius, kad šokoladas nekrist? ? ind?
Gremžtukas šokoladui nubraukti ? piltuv?l?
Maišykl?, kad šokoladas b?t? maišomas v?l ir v?l
Servet?li? arba maž? kartonini? l?kšteli?, ant kuri? b?t? galima parsinešti šokoladinius
saldainius namo.

Šaltinis
Nuotrauka ir tekstas: Belpo berniuk? choras


