
Konzerv pizza süt? 

Fogunk egy bevonat nélküli, üres bádogot,
meghajlítunk egy kis grillrácsot, két lyukat
készítünk a bádogba egy dróthurok
felakasztásához, egy mini pizzát helyezünk a
rácsra, a rácsot belenyomjuk a bádogba, és a
bádogot a t?zbe tesszük. És máris kész a pizza a
sütéshez.
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https://www.youngstarswiki.org/hu/wiki/art/konzerv-pizza-suto


A kemence építése:

1. Szúrjunk két lyukat a
tepsibe a fúrófával.

2. Az oldalvágóval vágjunk
le egy kb. 12 cm hosszú
drótdarabot.

3. F?zd be a drót két végét a
lyukakba, és hajlítsd meg
?ket úgy, hogy a bádogon
egy hurok legyen, amivel
egy bottal ki tudod venni a
t?zb?l.

4. Az oldalvágóval vágjon ki
egy megfelel? darab
rácsot, amelyet süt?
rácsként használhat.
Könnyen be kell tudnia
tenni és ki kell tudnia
venni.

A pizza elkészítése

Helyezze a pizzatésztát a süt?lemezre a
kívánt hozzávalókkal együtt.
Helyezze a rácsot a tepsibe, és tegye a
tepsit a parázsba vagy a t?zbe.
Várjon 2-5 percet a h?foktól és a pizza
vastagságától függ?en. (A vékony pizzák
jobbak lesznek)
Vegye ki a tepsit a pálcával, távolítsa el a
rácsot, és élvezze a pizzát.
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