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Kincses lada torta

Készits egy kincsesldda formaju tortét.

A torta jol illik példaul a kévetkez6khoz: Kincskeres6 program,
tengerész tabor, kalézprogram, a kincs a mezén, a "Te értékes vagy
Isten szdmara" f6 gondolata

anyag

= Csokolddétorta (magad sitoéd vagy vasarolt)

Séarga fondant vagy marcipan

Cukorkapalca

Diszitéanyag (pl. arany vagy ezist cukorgémbok, smarrtik stb.)
Csokolddé aranyérmék (a résztvevdk szamahoz igazitva)

4 darab kebabrudacska

kés

Sodréfa

teszt

elokészités

= Vasaroljon vagy slisson csokolddétortat
= A csokoladétortat csokolddémazzal vonjuk be. Hagyja megszaradni a mazat.
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kézi

= Vagja fel a tortat kdzépen (vagy a felsé harmadaban) hosszaban.

» Tekerjik ki a sdrga fondantot vagy marcipdnt, és vagjuk ki a szalagokat és a zarat a
kincsesladahoz.

= ROgzitslik a szalagokat és a lakatot a kincseslddahoz Vagjuk ki a saslikrudacskakat (két
hosszabbat, két rovidebbet)

= A shish kebab palcikdkkal rogzitsik a torta felsé részét az alsé részhez Ugy, hogy egy nyitott
kincseslada j6jjon létre (a két hosszu palca eldl, a rovidek hatul)

» Diszitslk tovabb a kincsesladat (pl. cukorgolydkat szegecsként rogzitsiink a szalagokhoz egy
cukorpdlcikdval, stb.)

= Tegylink csokolddébdl készilt aranyérméket a kincsesldddba (minden résztvevé gyermekre jusson
egy érme)

tipp
Véagas el6tt a legjobb, ha eltdvolitjuk a tortardl a saslikpdlcikdkat és az aranyérméket. Az
aranyérméket ezutdn ki lehet osztani minden gyermek kozott



duzzad

= Foték: Michelle Flickiger

Weitere Informationen

Kategdriak

Jatékok és tevékenységek
Cimkék

Sités

Recept

Kaléz tabor

Kincskeresés
KézmUvesség

A résztvevok szama

Nincsenek adatok.

Biblia
Torténelem
Téma:
Anyag

Sok munka

YoungstarsWihi.org

Fajl letoltés
Nincs fajl letoltés

KI Generierter Inhalt
Tartalom
Kategdridk

Cimkék

A résztvevlk szama
Biblia

Anyag

© YoungstarsWiki | https://youngstarswiki.org/hu/wiki/art/kincses-lada-torta



