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Csokoladégyertyak készitése

A Jungschi-Know-How-Markt egyik legnépszertibb programja:
csokoladdégyertyak készitése.

Prébaljatok ki egyszer!

Utasitasok
A gyertyakészités elve megegyezik a hagyomanyos gyertyakészitésével, de a késztermék kozvetlenl
fogyaszthatd. Idedlis nyilvdnos rendezvényekhez (sziil6i est, falunap).

Elkészités:

= A kandcot - egy grissini palcikat - belemartjuk a folyékony csokoladéba.
= A gyertyat hagyjuk megszaradni, amig a csokolddé mar nem fényes és tapintadsra sem ragadés.
= Ezt kdvetden a folyamatot tetszés szerint megismételjlk.

Sziikséges felszerelés

= Korllbelll 1/3-ig vizzel toltott forralt boros/puncsos edények.

= Fémdobozok (30 cm magasak), alul acéllemezzel. Ezt dréttal és szalaggal rogzitik, hogy a doboz ne
Usszon el, és stabilitast biztositson.

= Vékony fémlemezbdl készilt tdlcsér

= F(it6lap, serpeny6 és kis GN-talak az utantoltdé csokoladé elémelegitéséhez (vizflirdo),
merdkanalak, kirt alaka szalvétak, karton tdnyérok

Anyagok

= Csokolddé: A Schoggikerzen bevonatdhoz csokolddé (Ueberzugsmasse, vanilia, tejcsokoladé és
fehér csokolddé) hasznalhaté. Ezt példaul a TopCC-nél vagy egy cukraszdaban lehet beszerezni. A
csokoladét vizflirdében korilbelll 40 °-ra melegitik (ez dltaldban a fazékon beallithatd).
A szakemberek (azaz a cukraszok) haszndlhatnak couverture-t is (amelyet 32 °-ra kell temperalni).
Gyertydnként korllbelll 50-80 g csokolddét hasznalunk.

= Kandéc: Kandécként grissini rudakat hasznalunk. Ha lehetséges, ne a legvékonyabbakat vélasszuk,
mert igy a gyertyak stabilabbak lesznek.

Gyakorlati tippek

= A grissini bemdértdsahoz kezdetben korilbelll 4 kg csokolddéra van sziikség.
= Fontos:Szaritas kdzben a gyertyat egyenesen kell tartani, kiilonben a grissini eltorik. Ezt Gjra és
Ujra el kell magyarazni - mind a gyerekeknek, mind a felnétteknek.
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kockézata miatt fontos.
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= Javasoljuk, hogy a gyertya ne legyen vastagabb 2 cm-nél. Ez szintén a grissini eltorésének

= A tlrelem erény. Ha a gyertyat tul kordn martjuk vissza a csokolddéba, az alatta 1évé réteg azonnal

elolvad.

= A csokoladé megolvasztédsa az elején korllbelil 2-3 érat vesz igénybe, a kilsé hémérséklettdl

figgden.

= Nyilvdnos rendezvényeken ajénlatos a sziil6k szdmara is késziteni valamit. Ok gyakran kérilbelll
15 percig maradnak a gyerekekkel, és ez optimalis alkalom a kapcsolatépitésre és a rekldmozéasra.
= Aktudlis: Az egyes edényeket kiilonb6z6 aljzatokra/biztositékokra kell elosztani. Ellenkezd esetben

a biztositék ki fog menni.

Forrashivatkozas:
Tartalom és képek, szerzéi jog: htpp://www.jungschi-belp.ch

Letoltés a BES), Jungschi KnowHow Market weboldalérél: htpp://www.besj.ch
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