Velas de chocolate

Haz tu propio caramelo de chocolate. El funcionamiento consiste en
sumergir grissini amodo de "mecha" en distintos tipos de chocol ate
liquido y disfrutarlos como postre a final.



https://www.youngstarswiki.org/es/wiki/art/velas-de-chocolate
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Material

e Grissini parala"mecha

Gotas de chocolate para fundir (disponibles en supermercados): A ser posible, chocolate blanco,
marrén y negro

3 recipientes para calentar (los necesarios para el ponche)

1 recipiente improvisado, ya que | os recipientes de agua necesitan electricidad.

3 latas muy grandes que puedan utilizarse como recipientes para el chocolate

3 rgjillas enfriadoras redondas para que |os moldes no toquen directamente el fondo

3 embudos para que no gotee chocolate en € recipiente

Rasgueta para raspar € chocolate por € embudo

Agitador pararemover el chocolate unay otravez

Servilletas o pequefios platos de cartdn en los que se puedan llevar a casa los caramel os de chocolate.

Fuente

Imagen y texto: Coro de Nifios de Belp



