Pastel ddl cofre del tesoro

material

preparacion

Pastel de chocolate (hornee usted mismo o comprado)

Fondant amarillo o mazapan

Palo de dulce

Material decorativo (p. Ej., Bolas de azlcar doradas o plateadas, smarrties, etc.)
Monedas de chocolate de oro (adaptadas al nimero de participantes)

4 palitos de shish kebab

cuchillo

Wallholz

e Comprau hornea un pastel de chocolate
¢ Cubre latarta de chocolate con glaseado de chocolate. Deje secar e glaseado.


https://www.youngstarswiki.org/es/wiki/art/pastel-del-cofre-del-tesoro

manual

e Cortael bizcocho por lamitad (o en el tercio superior) alo largo.

¢ Extiende el fondant amarillo o0 el mazapan y cortalascintasy el candado para el cofre del tesoro.

e Sujete las correasy asegurelo en el cofre del tesoro.Corte los palitos de kebab (dos mas largos, dos mas
cortos)

e Uselos palitos de shish kebab para unir |a parte superior del pastel alaparte inferior para que se cree
un cofre del tesoro abierto (los dos palitos largos en € frente, |os cortos en la parte posterior)

e Decore alln mas €l cofre del tesoro (por ejemplo, coloque bolas de azlicar como remaches en las cintas
con un palito de azlcar, etc.)

¢ Ponga monedas de oro hechas de chocolate en el cofre del tesoro (para cada nifio participante, debe
haber una moneda)



Sugerencia

Antes de cortar, es mejor quitar los palitos de pincho y las monedas de oro del pastel. Las monedas de oro se
pueden distribuir atodos los nifios.

hinchar
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