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Keine Stimmen

Cerv-en-bleu

Dieser Artikel beschreibt wie eine Cerv-en-bleu (Luxus-Version der
Cervelat) zubereitet wird. Auf dem Bild ist übrigens nur eine
normale Cervelat zu sehen.

Zutaten

Cervelat
Schinkenspeck
Schmelzkäse

Zudem benötigt: Zahnstocher

Zubereitung
Cervelat längs in zwei Teile schneiden, Schmelzkäse dazwischen legen, mit Schinkenspeck umwickeln
und mit zwei Zahnstochern fixieren. Wie normale Wurst auf Stock spiessen und über Glut bräteln bis
Cervelat durch und braun und der Schmelzkäse geschmolzen ist.

Ideal dazu: Stockbrot

Bildnachweis

Titelbild: (C) EmmaN  / pixelio.de

https://www.youngstarswiki.org/de/wiki/art/cerv-en-bleu
https://www.youngstarswiki.orgstockbrot-schlangenbrot.html
http://www.pixelio.de


Weitere Informationen
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Technik &amp; Outdoor
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Essen
Kochen
Anleitung

Alter
Es liegen keine Daten vor.
Anzahl Teilnehmer
1–20
Bibel
Diese Information fehlt.
Material
Keine
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