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Konzerv pizza sut?

Fogunk egy bevonat nélkuli, ires badogot, meghajlitunk egy
kis grillracsot, két lyukat készitlink a badogba egy drothurok
felakasztdsahoz, egy mini pizzat helyezink a racsra, a racsot
belenyomjuk a badogba, és a badogot a t?zbe tessziik. Es
maris kész a pizza a sutéshez.
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Finom keritéshalo

= Drot

» F?rész (pl. zsakos késb?l)

= Oldalvagoé

= Bot

= Pizza hozzavalok: Tészta, paradicsomszész,
sajt, stb. ...

A kemence épitése:

1. Szurjunk két lyukat a tepsibe a furéfaval.

2. Az oldalvagéval vagjunk le egy kb. 12 cm
hosszu drétdarabot.

3. F?zd be a drét két végét a lyukakba, és
hajlitsd meg ?ket ugy, hogy a badogon egy
hurok legyen, amivel egy bottal ki tudod
venni a t?zb?l.

4. Az oldalvagoéval vagjon ki egy megfelel?
darab racsot, amelyet sut?racsként
hasznalhat. Kénnyen be kell tudnia tenni és
ki kell tudnia venni.
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A pizza elkészitése

= Helyezze a pizzatésztat a sut?lemezre a kivant
hozzavalokkal egydtt.

= Helyezze a racsot a tepsibe, és tegye a tepsit a
parazsba vagy a t?zbe.

= Varjon 2-5 percet a h?foktél és a pizza
vastagsagatol fugg?en. (A vékony pizzak
jobbak lesznek)

= Vegye ki a tepsit a palcaval, tavolitsa el a
racsot, és élvezze a pizzat.
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